
Pornind de la terroir-ul local și de la multe 
dintre ingredientele zonei, Chef Sandor Kicsi 
(premiat cu locul 3 în 2023 la Best culinary 
experience in Romania), Chef Luiza Giuran 
și Chef Ilie Stângaciu vor pregăti un meniu de 
degustare suprinzător, atractiv și de inspiraţie 
locală, care cuprinde 8 feluri. 

În decorul alpin al resortului premium Castelnor 
Hotel & SPA - Păltiniș, vă oferim o experienţă 
unică, pentru delectarea simţurilor, deschisă atât 
către oaspeţii locaţiei, cât și către toţi entuziaștii 
evenimentelor de tip food & wine tasting, care 
doresc să se alăture pentru a petrece o seară de 
fine dining, de excepţie. 

Înscrierile pentru eveniment se pot face la 
adresa de e-mail: rezervari@castelnor.ro. 

Preț: 
Meniul de degustare: 500 lei / pers
Wine Pairing: 250 lei / pers
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Sâmbătă, 27.01.2024
18.00 - 22.00

www.castelnor.ro

REZERVĂ ACUM

Tasting menu



Amuse bouche
fdas

Starter
Starter 1
Mousse din telemea de oaie, spumă de ardei kapia, 
sponge de hribi, crumble de vișine afumate
Starter 2
Ceviche de păstrăv de Gura Râului, cătină, spumă de hrean 
verde, ulei de leuștean, crumble de lime caramelizat

Supă
Supă în două culori (bostan, cartof dulce, trufe/sfeclă, afine), 
mousse de hrean,  de gălbiori, spumă de măr cu ghimbirţărână

Main course
Main course 1
Terină de iepure presat în crustă de praf de varză roșie, 
piure de rădăcinoase cu seminţe de muștar murate, perle 
de sfeclă coaptă, găluște din azimă (pască) cu untură de 
raţă, ficat de iepure demiglace.

Palate cleanser
Gaspacho de apio, cătină și agrișe

Main course 2
Baton Wagyu de Mangaliţă, savarină din mix de ciuperci 
de pădure cu brânză maturată, texturi de linte, spumă  
de creier porc.
Main course 3
Rulou pulpă de raţă dezosată sous vide, merișoare, 
mini-soufle de varză de Bruxelles cu bacon, jus de coarne  
și trufe.

Desert
Desert 1 
Blat Gioconda cu roșii fermentate, mouse din ciocolată 
albă cu hribi, cremă englezească infuzată în aromă de 
cartofi copţi, glazură de ciocolată, sponge de nuci 
caramelizate, caviar de portocale roșii.
Desert 2
Rulouri de bostan cu scorţișoară, mere și meri oare confiate, ș
brânză de vaci, cremă Sabayon, trufe, chips de lapte ars.
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