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1. APERITIV:

- Platou rustic de Sibiu”" 2 persoane 160 RON

produse traditionale afumate de porc, pastrama de oaie, telemea de oaie si vaca, branza de burduf
din Marginimea Sibiului, ceapa rosie, legume de sezon

: . 1,78
12 Platou de branzeturi cu nuci si dulcea’ga1 "2 persoane % 140 RON

selectie de branzeturi maturate de la Torockoi (nuca, cimbru, piper rosu),
telemea din Marginimea Sibiului, branza de burduf, branza Tilsit, chutney de gutui
cu nucsoard, struguri, nuca, grisine/crackers

~ Tapas™"™" fes| 68 RON

mousse de Pastrdv cu catind, pate de hribi, pastd de ardei copti, icre de amaranth

2008(508/508/508/508)

. e - . 137
.+ Quiche cu hribi si urzici = @ 55 RON
hribi, spanac si sos de cascaval afumat
1508/508
13,7
5 Croque Madame 55 RON

paine rumenitd in unt, bacon, ciuperci, cascaval, ou posat,
mustar de Dijon si sos Bechamel

400g
s A v . 1,3,7,11
6 Cascaval de Talmaciu in crusta de seminte \ 52 RON
cascaval cu chutney de afine si mix de frunze bio de la Gradina Verde, chips de parmezan
250¢g
M A ol 1’3’7)11
7 Fondue clasic de branza - 2 persoane V) 120 RON

selectie de branzeturi maturate, topite in vin, cu muraturi si paine de casa,
servite ca In Alpi

W% - vegetarian

SPA - recomandat in planurile de dieta SPA Premium
12
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2. SALATE:
.. Salata calda de galbiori cu praz si porumb copt Y\’ TS'E‘?l 75 RON
3508
.. Salatd Waldorf " Jea 42 RON

Salata verde, mere, telind, struguri, nucd, cardamon, imbracata in sos de maioneza cu iaurt

Salati de toamns ' ® %o‘Péﬁ‘ 48 RON

Sfecla rosie, telemea de oaie de Marginimea Sibiului, frunze verzi asortate,
sos de iaurt cu chimen

3008
9 . . . 1,6 V) SPA
., Salata cu quinoa, fasole rosie, porumb si avocado fom 42 RON
3508
v VY 47 SPA
.5 Salatd de spanac cu pastrav afumat = jep) 60 RON
spanac, pastrav afumat de Sadu, sfecla rosie, sos de iaurt cu miere si hrean
150g/80g
2.6 v 3 7)11
" Salata cu halloumi V) 58 RON
frunze colorate de la Gradina Verde, branza halloumi, susan, rosii cherry,
chips de ndut, ardei copt
2408/90g
v .1,3,4,7,10
., Salata Caesar cu pui 65 RON

frunze crocante de salata, piept de pui la gratar, parmezan, sos si crutoane
aromate cu usturoi

180g/100g

@ - vegetarian

SPA - recomandat in planurile de dieta SPA Premium
12
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3. SUPE/CIORBE:
9 o . . 179
s+ Supd crema de ardei copti @ TS.P;?‘ 36 RON
Ardei copti pe foc de lemne, branza de burduf de Torockoi, smantana, crutoane
4ooml
/ e 7
.- Supd rece de afine’ @ TS'P;?l 38 RON
4o0oml
9 Ce o vy - o . .o 13,9
;5 Supa de gdina cu tditei de casa si terind de legume 38 RON
4o0oml
9 v . .17 SPA
++ Supa crema de ciuperci % fom) 36 RON
ciuperci champignon, pleurotus si hribi, crutoane aromate cu usturoi,
smantana afumata si ulei de trufe
4o0oml
v . . . . v 1)7)11
55 Supa vichyssoise si fan de telina [\ 36 RON
supa traditionala de praz, dupa o reteta din Alpi
4o0oml
1,3,9,11
s Gulas 42 RON
supa ungureasca cu carne de vita, galuste cu unt si chimen, legume crocante, ardei iute
330ml/70g
. 9 . ol - 9 3.7:9
;7 Ciorba de cartofi cu afumaturd si spuma de tarhon 40 RON
servita cu ardei iute
320ml/80g
. 9 . 9
;s Ciorba de fasole cu ciolan 38 RON

servitd cu salata de ceapad rosie

320ml/80g

@ - vegetarian

SPA - recomandat in planurile de dieta SPA Premium
12
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4. PASTE:

1+ Spaghete cu pesto de leurds™” @ »rsf‘é 39 RON

paste integrale La Molisana, pesto de leurdd, parmezan

. N o 13,6,
+2  Tagliatelle cu fasii de vitd si sos rosu " 85 RON
paste La Molisana, muschi de vita Angus, sos de rosii cu busuioc, parmezan

s Spaghete carbonara 60 RON

paste La Molisana, sos clasic din galbenus, parmezan, bacon si usturoi

++ Tagliatelle cu somon si zucchini ™" 69 RON

paste La Molisana, sos de smantana, somon, fan de zuchini si parmezan

+s  Penne cu ciuperci de p<’:’1du1fe1’3’7 & fsosﬁ 53 RON

paste La Molisana, ciuperci champignon, pleurotus, hribi si parmezan

. . . e . . . L7.11
s: Piept de pui cu sos gorgonzola, cartofi aurii si morcovi murati 72 RON
180g/70g/200g
2 Rulou din pulpa de pui dezosati cu ierburi de Provence, 75 RON
mustar si miere, cartofi aurii si fan de telina "
180g/200g
T T, e T 1390
53 Pui crocant cu cartofi prajiti, sos rosu picant si arpagic murat 69 RON
1508/200g/508
v . .y 7,9,10
s+ Cocosel de padure la cuptor cu piure de telina, morcov 115 RON

si pastarnac copt, sos de usturoi
400g/200g/508

@ - vegetarian
SPA - recomandat in planurile de
12! diets SPA Premium
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6. PREPARATE DIN CARNE DE PORC:

* Mugchiulet de porc la gratar cu s08 de hribi, . 95 RON
cartofi cu rozmarin si piure de radacinoase 79"
.......... wgog/200g/508
52 Coaste de porc la cuptor cu sos barbeque, 95 RON
cartofi wedges si ceapa crocanta %'

3508/200g/50g

: . L : .58,
55 Selectie de carnati din gastronomia localz”™" 69 RON

Carnati de porc cu coriandru facuti in casa, kasekrainer, Csabai,
varza alba calita si dulceata de ardei iute
350g/200g/50g

7+ Muschi de vita la gratar cu sos de piper verde, spa 185 RON

cartofi cu rozmarin si morcovi caramelizati”? I
220g/200g/508

-2 Rib-eye steak’ 155 RON

servit cu cartofi prajiti, rosii si ciuperci coapte, sos blue cheese
2508/2008/508

1,3,7,10,11

75 Burger de vita Angus
servit cu cartofi wedges, sos barbeque, salatd, felii de rosii, branza cheddar,
sos tartar si chutney de ceapa cu trufe

300g/2008/70g

»3,10

. . o . . . 1
7+ Snitel vienez cu salata de cartofi si chutney de merisoare
180g/200g/508

.+ Biftec Tartar ™™ jep| 135 RON

servit cu castraveti murati, capere, ceapa rosie, condimente, sos Worcester,
soia si tabasco

@ - vegetarian
SPA - recomandat in planurile de
12! diets SPA Premium
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8. PREPARATE DIN PESTE:

“: Pastrdv de Gura Raului la gratar/ préjit, soufle din ?’E‘ﬁ 90 RON
mamaligd cu branza, porumb fermentat si ierburi aromate,
mujdei de usturoi *7

220g/200g/508

s- File de biban 120 RON

cu tagliatelle de morcovi si pastarnac, rosii coapte,
mix de salatd cu muguri de pin, sos tartar 347
180g/200g

55 File de somon cu glazura Miso si orez salbatic cu unt si SPA 135 RON
parmezan, sos de cimbrisor usor picant 45%7

190g/200g/508

.+ lepure la cuptor - 2 persoane "~ jep| 255 RON
cu piure de radacinoase, fasole verde sotata, mar copt,
cartofi rumeniti, morcov murat si sos de usturoi
1000g/5008/100g

o> Piept de ratd cu mar caramelizat in sirop 510 ?,F:f;‘ 110 RON
de artar, piure de telina si sos de ienupar =~
200g/150¢g

»+ Obrajori de vita™*" jp) 125 RON

gatiti lent, cu piure de radacinoase, morcov si arpagic murat, spuma de hrean cu mar copt
si texturi de sfecla
3008/200g
. . A J 1)7
o« Cotlet de berbecut cu cartofi copti cu branza 185 RON
si sos de iaurt cu menta

300g/200g/508
. . 10
o5 "Pizdulice de porc" 70 RON
la gratar, servita cu cartofi dulci prajiti si sos barbeque
200g/1508/508

@ - vegetarian
SPA - recomandat in planurile de dieta SPA Premium
12 :
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O iy e e N T/
o7 Tocanita de galbiori cu mamaliga prajita’ & fsf‘?‘ 68 RON
galbiori de padure serviti cu mamaliguta si patrunjel
3508
. 9
o5 Rostkartoffel mit speck 44 RON
cartofi la tigaie cu sunca taraneasca si ou
3508
. 1;377)10711
o0 Burger vegetarian \” 82 RON

burger din legume servit cu cartofi wedges, sos barbeque, salata, felii de rosii,
branza cheddar, sos tartar si chutney de ceapa cu trufe

300g/200g/70g
L o L
0.0 Maduva de vita la cuptor 52 RON
maduva de vita coapta la cuptor, paine de casa cu usturoi, ardei iute murat
300g/200g/70g

c 1. . o e . o .7
w1 Cocolos ciobanesc din Marginimea Sibiului 47 RON
mamaliga, branza de burduf de Torockoi, smantana, creasta de slanina
400g

o> Balmos ardelenesc * 54 RON

mamaliga fiarta in lapte, branza de burduf de Torockoi, telemea de oaie si de vaca, unt
3008

10,11

o3 Pastrama de oaie din Gura Raului cu mamaliga 90 RON
si mujdei de usturoi
pastrama de oaie de la Cristea gatita la ceaun, servita cu mamaligd, mujdei si muraturi

220g/200g/508

) . u . V] vl v . v . le
o4 Tocanita de miel cu mamaliga si muraturi de casa 95 RON
200g/200g/50¢g

@ - vegetarian

SPA - recomandat in planurile de dietda SPA Premium
1o
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1. MENIU COPII:

++ Lacul Lebedelor >’ 24 RON

supa de pui cu taitei

w2 Scufita Rosie """ @ 32 RON

paste cu sos aromat de rosii si parmezan

s Pestisorul de aur "’ 65 RON

file de somon cu piure de cartofi si sos verde
100g/100g/30g8

y o — e 213
=+ Alba ca Zdpada si cei sapte pitici 45 RON
pui crocant cu cartofi prajiti, ketchup
100g/100g/30g

+s Vampirina*”" @ 32 RON

Cascaval de Talmaciu, dulceata de afine de casa si mix de frunze bio de la Gradina Verde

@ - vegetarian
SPA - recomandat in planurile de 8
12! diets SPA Premium
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13. SALATE:
s Salatd de ardei copti 20 RON
1508
s> Salatd de varzd @ Saa: 12 RON
. 1!
508
33 Salata de muraturi asortate (p 14 RON
__________ O
s+ Salatd de rosii, castraveti si ceapa 'rS'P;?l 18 RON
1508
35 Salata verde 14 RON
e
14. DESERTURT:
1 Kaiserschmarrn >’ 45 RON

Kaiserschmarrn sau Kaiserschmarren este o clatita usor indulcita, denumita
dupa imparatul austriac Franz Joseph I, care era pasionat de aceasta clatita pufoasa
si maruntita. Se serveste cu sos de mere si dulceata de afine si contine stafide.

2508
.o . o 137

12 Surpriza de ciocolatd 48 RON
Ciocolata, crema de mascarpone cu frisca, dulceata de merisoare
2508

. v '1’3 SPA

w5 Gomboti cu prune - 3 bucdti = e 40 RON
3 gomboti cu prune, ca la bunica in Ardeal, serviti cu dulceata
2508

3,7

@ - vegetarian

SPA - recomandat in planurile de dietda SPA Premium
1o
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v/ 4 7/ b L B4 173)7
us  Desert cu mar de livada si sos de vanilie 36 RON
desert facut in casd din mere caramelizate de la livada din Slimnic,
biscuiti si sos de vanilie. Se serveste rece.

2508
.o Cheesecake 39 RON
1308
. . . . 1378
47 Clatite cu nuca si miere 29 RON
200g
. ,3,7,8
1«8 Clatite cu gem 7 29 RON
200g
. ,3,7,8
4o Clitite cu nutella 29 RON
200¢g
,3,7,8
14.10 Lavacakel37 45 RON
120g/508
.+ Inghetatd asortatd ™~ 45 RON
200g(50g/CUPA)

- din produs congelat

@ - vegetarian

SPA - recomandat in planurile de dietd SPA Premium
1

11
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LISTA ALERGENI

Cereale care contin gluten (grau, secara, orz, ovaz, grau, grau mare sau
hibrizi ai acestora)

Crustacee si produse derivate

Oua si produse derivate

Peste si produse derivate

Arahide si produse derivate

Soia si produse derivate

Lapte si produse derivate (inclusiv lactoza)

Fructe cu coaja, adica migdale, alune de padure, nuci pecan, nuci de
Brazilia, fistic, nuci de Macadamia si nuci QueensLand

Telind si produse derivate

10.

11.

12.

13.

14.

Mustar si produse derivate

Seminte de susan si produse derivate

Dioxid de sulf si sulfati in concentratii de peste 1omg/litru

Lupin si produse derivate

Moluste si produse derivate

12



GUVERNUL ROMANIEI
MINISTERUL FINANTELOR PUBLICE

Daca nu primiti bonul fiscal, aveti obligatia sa-l solicitati

in cazul unui refuz, aveti dreptul de a beneficia de bunul achizitionat
sau de serviciul prestat fara plata contravalorii acestuia

Solicitati si pastrati bonurile fiscale pentru a putea participa la
extragerile lunare si ocazionale ale loteriei bonurilor fiscale

Este interzisa inmanarea catre client a altui document, care atesta
plata contravalorii bunurilor sau serviciilor prestate, decat bonul
fiscal

Pentru a semnala nerespectarea obligatiilor legale ale operatorilor
economici, puteti apela gratuit, non-stop,
serviciul TelVerde al Ministerului Finantelor Publice 0800.800.085

BON
FISCAL

Aceste drepturi si obligatii sunt stabilite prin prevederile Ordonantei de urgenta a
Guvernului nr. 28/1999 privind obligatia operatorilor economici de a utiliza aparate de
marcat electronice fiscale.



