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Meniu de degustare

250 RON
1 AMOUSE BOUCHE
> STARTER: Pate de hrisca verde 1379 1«5%} 60g/20g

cu emulsie de leustean, ridichi murate si chips de hrisca

s STARTER: Gnocchi ficuti in casa 120g

cu sos la alegere: sos de rosii cu rosii uscate
sos de branza gorgonzola cu fasii de pui
pesto de leurda cu nuci rumenite si parmezan

+  FEL PRINCIPAL: Muschiulet de porc sous-vide %7 80g/85g/20g

cu “savarind” de cartofi cu branza maturata, legume de sezon la grill,
vinegretd de bacon cu alune de padure, demi-glace de salvie

s FEL PRINCIPAL: Obrajori de vita 7" 520 120g/80g

gatiti lent, piure de sfecld rosie, spuma de hrean verde, perle de gulie murata

s DESERT: Gombot cu prune ! TS%} 85g

ca la bunica in Ardeal, servit cu dulceata de prune

@ - vegetarian
SPA - recomandat in planurile
IR2!  de dieta SPA Premium 1
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1. APERITIV:

Platou rustic de Sibiu™" 2 persoane 210 RON

produse traditionale afumate de porc, pastrama de Mangalita, telemea de oaie si vaca,
branzd de burduf din Miarginimea Sibiului, ceap rosie, legume de sezon 900g

Platou de branzeturi cu nuci si chutney de gutui”~ 2 pers.® 160 RON
Selectie de branzeturi maturate de Torockoi (nuca, cimbru, piper rosu),

telemea din Mérginimea Sibiului, branza de burduf, branza Tilsit, chutney

de gutui cu nucsoara, struguri, nucd, grisine/crackers 620g

Pate de hrisca verde"””” @ TS%} 45 RON

cu emulsie de leustean, ridichi murate si chips de hrisca, servit cu péine prajita
150g / 50g

Crochete cu branzi de capra”™ @ 60 RON

cu chutney de prune, cardamon, pesto de leurda cu nuci si spuma de mar copt cu ghimbir
250g

Ficat de pui gatit sous-vide " @ 45 RON
cu piure de mar si caramel de bors
150g/80g/40g

Quiche cu hribi si urzici”~ @ 45 RON

hribi, spanac si sos de cascaval afumat
150g / 50g

Cascaval de Talmaciu in crustd de seminte =" @ 68 RON

cu chutney de afine si mix de frunze bio, chips de parmezan
250g

Chiftea de dovlecel ' ® 60 RON

cu telemea de oaie din Marginimea Sibiului, marar si sos de iaurt cu cimbrisor
200g/70g/50g

Tapas """ ep| 100 RON

mousse de pastrav cu cétind, pate de hribi, ricotta de nuci, crema de branza
cu leurda, icre de amaranth

200g(40g/40g/40g/40g/40g)

@ - vegetarian
SPA - recomandat in planurile
IR2!  de dieta SPA Premium 2
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2. SALATE:
.1 Salatd calda de galbiori @ jag) 95 RON
cu praz si porumb copt
350g
2> Salatd cu piept de rata afumat™ TS%} 75 RON

pere caramelizate, mix de salatd, mix de seminte crocante

si dressing de portocale cu ulei de bostan
300g

.; Tabbouleh & ?Oféﬁ‘ 60 RON

Salata libaneza cu frunze crocante de patrunjel, menta, rodie, bulgur si
rosii proaspete, lamaie si ulei de masline

350g
v A v v YVee u 7’11 SPA
*' Salatd cu branzi de capri prijiti @ jegy 78 RON
frunze colorate, branzad de capra de la ferma Cucerzan, susan, rosii cherry, naut, ardei copt
240g/90g
. v v 347 SPA .
25 Salatd cu pdstrav afumat ™ e 80 RON
mix de salata, pastrav afumat, fasole mung sotata in unt, oud de prepelita afumate,
crumble de urdd, vinegreta de rodie
350g
o o7
2o Salatd de vara @ ?.Eé‘ 45 RON
rosii, castraveti, ardei, ridichi, porumb, sparanghel murat, cas de vaca de la Ferma Daia
300g
. L134710 SPA
»; Salatd Caesar cu pui ) 85 RON
frunze crocante de salata, piept de pui la gratar, parmezan, crutoane aromate cu usturoi
180g/100g
o Ao . 158 SPA
25 Salatd cu branzd de caprd ~ jeg| 75 RON

mix de frunze colorate, nuci, capsuni si dressing din otet de Kombucha
aromatizat cu tei si ulei de masline 350g

@ - vegetarian
SPA - recomandat in planurile
19! de dieti SPA Premium 3
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3. SUPE/CIORBE:

11 Supa de sezon ' ® je| 42 RON

Ciorbd de urzici - disponibild in mai - iunie
Supa rece de castraveti - disponibila in iulie - august

400ml
5 " SPA :
2 Supd rece de afine @ jop 48 RON
400ml
"""""""" U
5 Supd de gdinad cu taitei de casd si terina de legume 42 RON
400ml
“ y . .1 SPA :
2+ Supi crema de ciuperci % jegy 48 RON

ciuperci champignon si hribi, crutoane aromate cu usturoi, smantana
afumata si ulei cu trufe, chips de naut
400ml

55 Supa crema Vichyssoise si fan de telind ) TS'%&' 38 RON

supa traditionald de praz, dupa o reteta din Alpi

400ml

supa ungureasca cu carne de vitd, galuste cu unt si chimen, legume crocante, ardei iute

330ml/70g

. o o o . 37,9
7 Ciorba de cartofi cu afumatura si 44 RON
spuma de tarhon

servita cu ardei iute
320ml/80g

. v . 9
;s Ciorba de fasole cu ciolan 42 RON

servita cu salata de ceapa rosie

320ml/80g

@ - vegetarian
SPA - recomandat in planurile
19! de dieti SPA Premium 4
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4. PASTE:

. N v 1,7,8
+1 Gnocchi facuti in casa 72 RON
cu sos la alegere: sos de rosii si rosii uscate/sos gorgonzola si fasii de pui/
pesto de leurda cu nuci rumenite si parmezan

12 Tagliatelle cu fasii de vita si sos rosu "’ 90 RON

paste La Molisana, muschi de vita Angus, sos de rosii cu busuioc, parmezan
350g

3 Spaghete carbonara "’ 75 RON

paste La Molisana, sos clasic din galbenus, parmezan, bacon

. . . .134
1+ Tagliatelle cu somon si zucchini
paste La Molisana, sos de smantand, somon, fan de zucchini si parmezan

+s Penne cu ciuperci de padure”” @ TS%&‘ 60 RON

paste La Molisana, mix ciuperci de padure, parmezan si dulceata de ciuperci

51 Piept de pui Supreme, pogacele si texturi de mazare, 82 RON
piure de mazdre cu menta, jus de salvie 7
180g/200g/50g

>> Rulou din pulpé de pui dezosati cu ierburi de Provence, 82 RON

cartofl aurii si sos Velouté "
180g/200g

s»  Pui crocant cu cartofi proaspeti prajiti, 35 RON
$0s rosu picant si ceapa rosie murata %!

150g/200g/50g

s+ Cocosel de munte gitit sous-vide """ 158 RON

in unt cu trufe

cartofi fondanti, piure de fasole verde cu seminte crocante, sos de usturoi cu
capia fermentata, fan de zucchini

400g/250g

@ - vegetarian

SPA - recomandat in planurile

fR2!  de dietd SPA Premium 5
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6. PREPARATE DIN CARNE DE PORC:

1,3,5,7,9

o1 Muschiulet de porc sous vide 120 RON

v

cu ,savarind” de cartofi cu branza maturata, legume de sezon la grill,
vinegretd de bacon cu alune de padure, demiglace de salvie

190g/200g/50g
s> Coaste de porc cu cartofi wedges ficuti in casa >'*" 145 RON
800g/200g
_________________ L s
s> Selectie de carnati din gastronomia locald 80 RON

Carnati de porc cu coriandru facuti in casa, kasekrainer, Csabai,
varza alba calita si dulceata de ardei iute
350g/200g/50g

SPA
71 Muschi de vitd 7 jegy 210 RON

mille-feuille cu mix de ciuperci de padure, legume de sezon la grill,
fructe de padure murate, sos de piper verde

160g/200g/50g

> RIB-EYE steak "' jag| 185 RON

cartofi Dauphinoise cu nucsoard, legume de sezon la grill, boabe
de mustar murate, demiglace de vita cu prune afumate
250g/200g/50g

vu 1,3,7,10,11
72 Burger de vitda Angus

servit cu cartofi wedges facuti in casa, sos barbeque, salatd, felii de rosii,
branza cheddar, sos tartar, chutney de ceapa cu trufe

300g/200g/70g

. . v . . 1,3,10
7+ Snitel vienez cu salatd de cartofi si chutney de merisoare 80 RON

180g/200g/50g

= Biftec Tartar """ 'rs'fé} 165 RON

servit cu castraveti murati, capere, ceapa rosie, condimente,
sos Worcester, soia si tabasco

@ - vegetarian
SPA - recomandat in planurile
1R¥!  de dieta SPA Premium 6
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8. PREPARATE DIN PESTE:

51 Pdstrdv de Gura Raului la gratar/ prajit 110 RON

cu souffle din mamaliga cu porumb fermentat 347
si ierburi aromate, mujdei de usturoi

220g/200g/50g
"""""" o e 13479 SPA T AR RON

s> File de biban Tea 145 RON
cu gnocchi de spanac cu leurda, baby morocovi copti, sos olandez cu tarhon
180g/200g/50g

. o A rs SPA

+s File de somon cu glazurd Miso "*” jaay 160 RON
cu sote de spanac cu nucsoard, risotto cu turmeric, beurre blanc cu icre de somon
190g/200g/50g

9. SPECIALITATTL:
'''''''''''''''''''''''''''''''''''' 1790 SPA commwmrrveemve oo

o1 Iepure la cuptor - 2 persoane ' jem 320 RON
cu piure de cartofi dulci, fasole verde, mar copt, cartofi rumeniti,
morcov murat si sos de usturoi
1000g/500g/100g

o> Piept de ratd"”’ ?.‘Péa“ 125 RON
cu risotto de arpacas, piure de sfecld rosie, jus de rata, baby morcovi,
pere caramelizate in sirop de artar
200g/150g

e . . \7)9’11 SPA

o5 Obrdjori de vita™  je@| 180 RON
gatiti lent, piure de sfecla cu hribi, spuma de hrean verde, perle de gulie murata
300g/200g

s2 Cotlet de berbecut™ 200 RON
cu placinta de ndut, gnocchi de porumb, Tzatziki de dovlecei, gem de menta
300g/200g/50g

o5 "Pizdulice de porc" la gratar ’9’10?%0“ 32 RON
servitd cu piure de cartofi dulci si sos barbeque
200g/200g/50g

@ - vegetarian
SPA - recomandat in planurile
1R¥!  de dieta SPA Premium 7
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C s e Tles e R TR R :
vs Tocanitd de galbiori cu mamaligd prajita ?.‘Pé‘ 79 RON
galbiori de padure serviti cu mamaliguta si patrunjel
350g (200g / 150g)

. 3,9
o7 Rostkartoffel mit speck 46 RON
cartofi la tigaie cu sunca tiraneascd si ou
350g
T T T
»s Burger vegetarian \” 90 RON

Burger din legume servit cu cartofi wedges facuti in casa, sos barbeque,
salata, felii de rosii, branza cheddar, sos tartar si chutney de ceapa cu trufe

300g/200g/70g

»» Mancare de urzici”’ @ e 58 RON
gatite ca la bunica in Résinari, cu oua de prepelita si mamaliga prajita
200g / 150g

o100 Maduva de vitd la cuptor 55 RON
maduva de vitd coaptd la cuptor, pdine de casd cu usturoi, ardei iute murat
300g/200g/70g

w1 Pastramd de oaie din Gura Raului cu mamadliga 98 RON
si mujdei de usturoi '*"!

pastrama de oaie de la Cristea gatita la ceaun, servita cu mamaliga, mujdei si muraturi

220g/200g/50g
7
02 Balmos ardelenesc 55 RON
mamaligd fiarta in lapte, branza de burduf de la Ferma Daia, telemea de oaie si de vaca, unt
300g
"""""""""""" e
03 Cocolos ciobdnesc din Marginimea Sibiului 52 RON
mdmaligd, branza de burduf de la Ferma Daia, sméantana, creasta de sldanina
400g

@ - vegetarian
SPA - recomandat in planurile
19! de dieti SPA Premium 8
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11. MENIU COPII:

1 Lacul Lebedelor 26 RON

supa de pui cu taitei

w2 Scufita Rosie """ @ 34 RON

paste cu sos aromat de rosii si parmezan

15 Pestisorul de aur "*”* 85 RON

file de somon cu piure de cartofi
100g/100g

11 Albi ca Zipada si cei sapte pitici 65 RON
pui crocant cu cartofi proaspeti prdjiti, ketchup
100g/100g/30g

115 Vampirinal’3’7’n @ 35 RON

Cascaval de Talmaciu pane, dulceata de afine de casa si
mix de frunze bio de la Gradina Verde

@ - vegetarian
SPA - recomandat in planurile
1R¥!  de dieta SPA Premium
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13. SALATE:
151 Salata de ardei copti @ 20 RON
150g
132 Salata de varza @ TS'%! 12 RON
150g v
115 Salatd de murituri asortata' @ 18 RON
__________ 08
1+ Salatd de rosii, castraveti si ceapd @ pii 22 RON
15 Salata verde @ 14 RON
__________ 008
14. DESERTURI:
11 Kaiserschmarrn ™’ 45 RON

Kaiserschmarrn sau Kaiserschmarren este o clatita usor indulcita, denumita
dupd impaératul austriac Franz Joseph I, care era pasionat de aceasta clatita pufoasa
si maruntita. Se serveste cu sos de mere si dulceatd de afine si contine stafide.

250g
1,3,7
112 Red Velvet cake 65 RON
Cu cdpsuni marinate cu busuioc si sirop de artar
250g
14 Surpriza de ciocolatd ™’ 60 RON
Ciocolata, crema de mascarpone cu frisca, dulceatd de merisoare
200g
o o Mo L3 SPA .
1+ Gomboti cu prune - 3 buciti = jea| 45 RON
3 gomboti cu prune, ca la bunica in Ardeal, serviti cu dulceata
250g

@ - vegetarian
SPA - recomandat in planurile
1R¥!  de dieta SPA Premium 10
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1> Cremeschinitte cu frisca si ciocolata albd ™™’ 38 RON
200g
116 Tartd cu mere de livada, nuci si stafide "’ 38 RON
200g
a7 Clatite cu flori si dulceata de soc "’ 30 RON
disponibile incepand cu luna iunie
200g
o . 1,3,7,8
s Clatite cu gem 30 RON
200g
v, e 1,3,7,8
o Clatite cu nutella 30 RON
200g
e v . v 3,7
o Clatite cu urdd si marar 40 RON
200g/50g
"""""""""""" 578 e T
s Lava cake 55 RON
120g/50g
""""" T TR TV T TV T
w12 Inghetatd artizanala de ciocolata si vanilie 55 RON
150g
115 Inghetatd artizanald cu aroma de fan de pajisti montane “* 55 RON
150g
111 Sorbet de rubarba 55 RON
150g

- din produs congelat

@ - vegetarian
SPA - recomandat in planurile
1R¥!  de dieta SPA Premium 11
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LISTA ALERGENI

Cereale care contin gluten (grau, secara, orz, ovdz, grau, grau mare sau
hibrizi ai acestora)

Crustacee si produse derivate

Ouad si produse derivate

Peste si produse derivate

Arahide si produse derivate

Soia si produse derivate

Lapte si produse derivate (inclusiv lactoza)

Fructe cu coaja, adicd migdale, alune de padure, nuci pecan, nuci de
Brazilia, fistic, nuci de Macadamia si nuci QueensLand

Telind si produse derivate

Mustar si produse derivate

Seminte de susan si produse derivate

Dioxid de sulf si sulfati in concentratii de peste 10mg/litru

Lupin si produse derivate

Moluste si produse derivate

12



GUVERNUL ROMANIEI
MINISTERUL FINANTELOR PUBLICE

Daca nu primiti bonul fiscal, aveti obligatia sa-l solicitati

in cazul unui refuz, aveti dreptul de a beneficia de bunul achizitionat
sau de serviciul prestat fara plata contravalorii acestuia

Solicitati si pastrati bonurile fiscale pentru a putea participa la
extragerile lunare si ocazionale ale loteriei bonurilor fiscale

Este interzisa inmanarea catre client a altui document, care atesta
plata contravalorii bunurilor sau serviciilor prestate, decat bonul
fiscal

Pentru a semnala nerespectarea obligatiilor legale ale operatorilor
economici, puteti apela gratuit, non-stop,
serviciul TelVerde al Ministerului Finantelor Publice 0800.800.085

BON
FISCAL

Aceste drepturi si obligatii sunt stabilite prin prevederile Ordonantei de urgenta a
Guvernului nr. 28/1999 privind obligatia operatorilor economici de a utiliza aparate de
marcat electronice fiscale.



